
 

 

(ร่าง) 
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

เรื่อง หลักเกณฑ์การป้องกันและก าจัดแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
ในสถานประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ พ.ศ. .... 

………………………………………………………….. 
 

โดยที่กฎกระทรวงควบคุมสถานประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ พ.ศ. ๒๕๖๐ ก าหนดให้
สถานประกอบกิจการต้องมีการป้องกันและก าจัดแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคให้ถูกต้องตามหลักวิชาการ 
ทั้งนี้ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ท่ีรัฐมนตรีประกาศก าหนด 

อาศัยอ านาจตามความในข้อ ๑๒ แห่งกฎกระทรวงควบคุมสถานประกอบกิจการที่เป็นอันตราย        
ต่อสุขภาพ พ.ศ. ๒๕๖๐ รัฐมนตรีว่าการกระทรวงสาธารณสุข โดยค าแนะน าของคณะกรรมการสาธารณสุข     
จึงออกประกาศไว้ ดังต่อไปนี้ 

ข้อ ๑ ประกาศนี้เรียกว่า “ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง หลักเกณฑ์การป้องกันและก าจัด
แมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคในสถานประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ พ.ศ. ....” 

 ข้อ ๒ ประกาศนี้ให้ใช้บังคับเมื่อพ้นก าหนดเก้าสิบวันนับแต่วันถัดจากวันประกาศในราชกิจจานุเบกษา  
เป็นต้นไป 

 ข้อ ๓ ในประกาศนี้ 
“แมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค” หมายความว่า แมลงหรือสัตว์ รวมถึงไข่ ตัวอ่อน และดักแด้แมลง 

ที่อาจก่อให้เกิดปัญหาสาธารณสุข 
“วิธีการที่เหมาะสม” หมายความว่า วิธีการต่างๆ ที่จ าเป็นต้องใช้เพ่ือให้บรรลุวัตถุประสงค์             

โดยไม่ก่อให้เกิดปัญหาทางสาธารณสุข 
“พ้ืนทีก่ารผลิต” หมายความว่า บริเวณของอาคาร สิ่งอ านวยความสะดวกหรือพ้ืนที่ส่วนต่างๆ ที่ใช้

เพ่ือการผลิตหรือเชื่อมกับกระบวนการผลิต 
ข้อ ๔ ประกาศนี้ ก าหนดสถานประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ ออกเป็น ๔ กลุ่ม ตาม

บัญชีแนบท้าย  และให้ด าเนินการป้องกันและก าจัดแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคตามหลักเกณฑ์ที่ก าหนดไว้ใน
ประกาศนี้ 

ข้อ ๕ ให้สถานประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ กลุ่มที่ ๑ ตามบัญชีแนบท้าย  ด าเนินการ
ป้องกันแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ดังต่อไปนี้ 
   ๕.๑ ผู้ด าเนินกิจการต้องจัดการและบ ารุงรักษาพ้ืนที่ประกอบกิจการด้วยมาตรการที่
เหมาะสม เพ่ือป้องกันไม่ให้เป็นที่อยู่อาศัยและแหล่งเพาะพันธุ์ของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๑) มีการจัดการสิ่งแวดล้อมบริเวณโดยรอบสถานประกอบกิจการให้ถูกสุขลักษณะ 
จัดเก็บเครื่องจักร อุปกรณ์ เครื่องมือ เครื่องใช้และสิ่งของต่างๆ รวมถึงสิ่งของที่ไม่ใช้แล้วให้เป็นระเบียบ สะอาด  
เพ่ือมิใหเ้อ้ือต่อการเป็นแหล่งเพาะพันธุ์ แหล่งอาศัย และแหล่งอาหารของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๒) มีวิธีการที่เหมาะสมในการป้องกันแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคเข้ามาใน
อาคารที่ใช้ในการประกอบกิจการ การป้องกันด้านโครงสร้างอาคาร รวมทั้งดูแลรักษาความสะอาดและซ่อมบ ารุง
พ้ืน ผนัง เพดานให้อยู่ในสภาพดี เพ่ือป้องกันการเป็นที่อยู่อาศัยและแหล่งเพาะพันธุ์ของแมลงและสัตว์ที่เป็น
พาหะน าโรค 



 

 

   ๕.๒ ผู้ด าเนินกิจการต้องมีมาตรการป้องกันแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคใน
กระบวนการผลิตอย่างมีประสิทธิภาพ 
       (๑) มีการตรวจสอบวัตถุดิบและส่วนผสมก่อนเข้าสู่กระบวนการผลิตเพ่ือป้องกัน
การปนเปื้อนแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๒) จัดเก็บวัตถุดิบและส่วนผสมด้วยวิธีที่เหมาะสมและตรวจตราสม่ าเสมอ รวมทั้ง 
มีการหมุนเวียนคลังวัตถุดิบและส่วนผสมอย่างมีประสิทธิภาพ 
       (๓) จัดเก็บ ดูแลรักษาท าความสะอาดเครื่องจักร เครื่องมือ เครื่องใช้ ภาชนะบรรจุ 
หรืออุปกรณ์ในกระบวนการผลิตอย่างเหมาะสม เพ่ือไม่ให้เป็นแหล่งดึงดูดแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๔) กรณีที่มีการหมัก ตาก ผึ่ง หรือวิธีการอ่ืนใดภายนอกอาคาร ผู้ด าเนินกิจการ
ต้องดูแลอาหาร อุปกรณ์หรือภาชนะที่ใช้ ให้สะอาด ปกปิด และป้องกันมิให้เป็นแหล่งดึงดูดแมลงและสัตว์ที่เป็น
พาหะน าโรค 
       (๕) อาหารหรือยาที่ผลิตแล้ว ต้องเก็บรักษา ขนย้าย ด้วยวิธีการที่เหมาะสม เพ่ือ
ป้องกันการเป็นแหล่งดึงดูด แหล่งอาศัย และแหล่งเพาะพันธุ์ของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๖) ผู้ประกอบการต้องก าหนดกฎระเบียบ มิให้ผู้ปฏิบัติงานน าอาหารมาบริโภค   
ในพ้ืนที่การผลิต และมาตรการอื่น เพ่ือลดแหล่งอาหารและน้ า และมิให้เป็นแหล่งอาศัยของแมลงและสัตว์ที่เป็น
พาหะน าโรค 
         (๗) ผู้ด าเนินกิจการต้องควบคุมมิให้มีสัตว์เลี้ยงในพ้ืนที่การผลิต เก็บ และจ าหน่าย
อาหารหรือยา 
   ๕.๓ ผู้ด าเนินกิจการต้องมีการจัดการสุขาภิบาลทีถู่กสุขลักษณะ 
       (๑) ระบบการระบายน้ าทิ้งจากพ้ืนที่ประกอบกิจการออกสู่ภายนอกอาคาร  ต้อง
ออกแบบให้สามารถป้องกันแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคเข้าไปในอาคาร 
       (๒) มีการจัดการมูลฝอยที่ถูกหลักสุขาภิบาล โดยมิให้มีมูลฝอยตกค้างในพ้ืนที่
ประกอบกิจการ เพ่ือป้องกันการเป็นแหล่งดึงดูดและแหล่งเพาะพันธุ์แมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๓) มีการจัดการห้องน้ า ห้องส้วม ให้อยู่ในสภาพที่ใช้งานได้ดี สะอาด และถูก
สุขลักษณะ ประตูห้องน้ าห้องส้วมต้องไม่เปิดไปสู่พ้ืนที่ผลิตอาหารหรือยาโดยตรง โดยต้องเป็นห้องน้ าห้องส้วมที่
ปิดได้สนิท หรือมีอุปกรณ์ที่บังคับให้ประตูปิดได้เอง ยกเว้นจะมีมาตรการที่ใช้ป้องกันการปนเปื้อนที่มี
ประสิทธิภาพ 
   ๕.๔ ผู้ด าเนินกิจการต้องจัดให้มีผู้ตรวจสอบ ควบคุม และเฝ้าระวังแมลงและสัตว์ที่เป็น
พาหะน าโรค ที่มีความรู้ด้านการสุขาภิบาลและการควบคุมแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค  ทั้งนี้ต้องมีการบันทึก
ข้อมูลผลการตรวจสอบและติดตามประเมินผลอย่างสม่ าเสมอ 

ข้อ ๖ ให้สถานประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ กลุ่มที่ ๒ ตามบัญชีแนบท้าย ด าเนินการ
ป้องกันแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ดังต่อไปนี้ 
   ๖.๑ ผู้ด าเนินกิจการต้องจัดการและบ ารุงรักษาพ้ืนที่ประกอบกิจการด้วยวิธีการที่
เหมาะสม เพ่ือป้องกันไม่ให้เป็นที่อยู่อาศัยและแหล่งเพาะพันธุ์ของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๑) มีการจัดการสิ่งแวดล้อมบริเวณโดยรอบสถานประกอบกิจการให้ถูกสุขลักษณะ 
จัดเก็บเครื่องจักร อุปกรณ์ เครื่องมือ เครื่องใช้และสิ่งของต่างๆ รวมถึงสิ่งของที่ไม่ใช้แล้วให้เป็นระเบียบ สะอาด 
และถูกสุขลักษณะ เพ่ือไม่ให้เอ้ือต่อการเป็นแหล่งเพาะพันธุ์ แหล่งอาศัย และแหล่งอาหารของแมลงและสัตว์    
ที่เป็นพาหะน าโรค 



 

 

       (๒) ภายในอาคารและห้องพักส าหรับผู้ใช้บริการ ต้องมีมาตรการที่เหมาะสมในการ
ป้องกันแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค รวมทั้งซ่อมบ ารุงพ้ืน ผนัง เพดานให้อยู่ในสภาพดี เพ่ือป้องกันการเป็น
ที่อยู่อาศัยและแหล่งเพาะพันธุ์ของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๓) ดูแลรักษาความสะอาดห้องพัก อุปกรณ์ เครื่องนอน ผ้าม่าน พ้ืนพรม อย่าง
สม่ าเสมอ มิให้มีไรฝุ่น แมลงหรือสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๔) ตรวจสอบแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคหรือร่องรอย ก่อนให้ผู้ใช้บริการเข้าพัก 
หากพบแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคหรือร่องรอย ห้ามเปิดให้เช่าห้องพักนั้น จนกว่าจะมีการก าจัดให้หมดไป 
   ๖.๒ ผู้ด าเนินกิจการต้องมีการจัดการสุขาภิบาลที่ถูกสุขลักษณะ 
       (๑) รางหรือท่อระบายน้ าทิ้งภายในสถานประกอบกิจการ สะอาด ไม่เป็นแหล่ง
เพาะพันธุ์ แหล่งอาศัยของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๒) มีการจัดการมูลฝอยที่ถูกหลักสุขาภิบาล โดยมิให้มีมูลฝอยตกค้างในพ้ืนที่
ประกอบกิจการ เพ่ือป้องกันการเป็นแหล่งดึงดูดและแหล่งเพาะพันธุ์แมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๓) มีการจัดการห้องน้ า ห้องส้วม ให้อยู่ในสภาพที่ใช้งานได้ดี สะอาด และถูก
สุขลักษณะ 
   ๖.๓ ผู้ด าเนินกิจการต้องจัดให้มีผู้ตรวจสอบ ควบคุม และเฝ้าระวังแมลงและสัตว์ที่เป็น
พาหะน าโรค ที่มีความรู้ด้านการสุขาภิบาลและการควบคุมแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค ทั้งนี้ต้องมีการบันทึก
ข้อมูลผลการตรวจสอบและติดตามประเมินผลอย่างสม่ าเสมอ 

ข้อ ๗ ให้สถานประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ กลุ่มที่ ๓  ตามบัญชีแนบท้าย ด าเนินการ
ป้องกันแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ดังต่อไปนี้ 
   ๗.๑ ผู้ด าเนินกิจการต้องจัดการและบ ารุงรักษาพ้ืนที่ประกอบกิจการด้วยวิธีการที่
เหมาะสม เพ่ือป้องกันไม่ให้เป็นที่อยู่อาศัยและแหล่งเพาะพันธุ์ของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 

      (๑) มีการจัดการสิ่งแวดล้อมบริเวณโดยรอบสถานประกอบกิจการให้ถูกสุขลักษณะ  
จัดเก็บเครื่องจักร อุปกรณ์ เครื่องมือ เครื่องใช้และสิ่งของต่างๆ รวมถึงสิ่งของที่ไม่ใช้แล้วให้เป็นระเบียบ สะอาด 
เพ่ือมิใหเ้อ้ือต่อการเป็นแหล่งเพาะพันธุ์ แหล่งอาศัย และแหล่งอาหารของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 

      (๒) ภายในอาคารต้องดูแล บ ารุงรักษา อาคาร โครงสร้าง อุปกรณ์ เครื่องจักร เครื่องมือ  
เครื่องใช้ รวมทั้งพ้ืนที่ที่มีการสัมผัสสัตว์และผลิตภัณฑ์ ให้อยู่ในสภาพที่สะอาดและเป็นระเบียบอยู่เสมอ กรณีที่
เป็นโรงเรือนปิด โรงฆ่าสัตว์และพ้ืนที่เก็บอาหารสัตว์ ต้องมีมาตรการที่เหมาะสมเพ่ือป้องกันแมลงและสัตว์ที่เป็น
พาหะน าโรคเข้ามาในอาคารหรือโครงสร้าง 

      (๓) มีการก าจัดมูลสัตว์และเศษอาหาร การล้างรางอาหารและรางน้ าอย่างสม่ าเสมอ  
เพ่ือมิให้มีเศษอาหารเก่าหรือมูลสัตว์สะสม 

      (๔) ต้องกั้นแยกพ้ืนที่ทีม่ีการช าแหละ ตัดแตง และบรรจุผลิตภัณฑ์ ออกจากส่วนอ่ืนๆ  
และห้ามมิให้มีสัตว์เลี้ยง รวมถึงมีมาตรการที่มีประสิทธิภาพ ในการจัดเก็บ ขนย้ายและขนส่งเนื้อสัตว์ที่ผลิตเสร็จ
เรียบร้อย เพ่ือป้องกันการเป็นแหล่งดึงดูดและแหล่งเพาะพันธุ์แมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
   ๗.๒ ผู้ด าเนินกิจการต้องมีการจัดการสุขาภิบาลทีถู่กสุขลักษณะ 
        (๑) รางหรือท่อระบายน้ าทิ้งภายในสถานประกอบกิจการ สะอาด ไม่เป็นแหล่ง
เพาะพันธุ์ แหล่งอาศัยของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
        (๒) มีการจัดการมูลฝอยที่ถูกหลักสุขาภิบาล โดยมิให้มีมูลฝอยตกค้างในพ้ืนที่
ประกอบกิจการ เพ่ือป้องกนัการเป็นแหล่งดึงดูดและแหล่งเพาะพันธุ์แมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 



 

 

        (๓) มีการจัดการห้องน้ า ห้องส้วม ให้อยู่ในสภาพที่ใช้งานได้ดี สะอาด และถูก
สุขลักษณะ 
        (๔) ส าหรับสถานประกอบกิจการเลี้ยงสัตว์ หากมีสัตว์ตาย ต้องก าจัดซากสัตว์ที่
ถูกหลักสุขาภิบาล เพ่ือป้องกันมิให้เป็นแหล่งดึงดูดของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค และไม่ก่อให้เกิดการ
แพร่ระบาดของโรคติดต่อ 
   ๗.๓ ผู้ด าเนินกิจการต้องจัดให้มีผู้ตรวจสอบ ควบคุม และเฝ้าระวังแมลงและสัตว์ที่เป็น
พาหะน าโรค ที่มีความรู้ด้านการสุขาภิบาลและการควบคุมแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค  ทั้งนี้ต้องมีการบันทึก
ข้อมูลผลการตรวจสอบและติดตามประเมินผลอย่างสม่ าเสมอ 

ข้อ ๘ ให้สถานประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ กลุ่มที่ ๔  ตามบัญชีแนบท้าย ด าเนินการ
ป้องกันแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ดังต่อไปนี้ 

  ๘.๑ ผู้ด าเนินกิจการต้องจัดการและบ ารุงรักษาพ้ืนที่ประกอบกิจการด้วยวิธีการที่
เหมาะสม เพ่ือป้องกันไม่ให้เป็นที่อยู่อาศัยและแหล่งเพาะพันธุ์ของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 

       (๑) มีการจัดการสิ่งแวดล้อมบริเวณโดยรอบสถานประกอบกิจการให้ถูกสุขลักษณะ  
จัดเก็บเครื่องจักร อุปกรณ์ เครื่องมือ เครื่องใช้และสิ่งของต่างๆ รวมถึงสิ่งของที่ไม่ใช้แล้วให้เป็นระเบียบ สะอาด      
เพ่ือมิใหเ้อ้ือต่อการเป็นแหล่งเพาะพันธุ์ แหล่งอาศัย และแหล่งอาหารของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
       (๒) ภายในอาคาร ต้องดูแลรักษาความสะอาดและซ่อมบ ารุงพ้ืน ผนัง เพดานให้อยู่
ในสภาพดี เพื่อป้องกันการเป็นที่อยู่อาศัยและแหล่งเพาะพันธุ์ของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
   ๘.๒ จัดเก็บ ดูแลรักษาความสะอาดเครื่องจักร เครื่องมือ เครื่องใช้ ภาชนะ หรืออุปกรณ์ใน
กระบวนการผลิตอย่างเหมาะสม เพ่ือมิให้เป็นแหล่งดึงดูด แหล่งเพาะพันธุ์ของแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
   ๘.๓ กรณีที่สถานประกอบกิจการมีการให้บริการอาหาร ผู้ด าเนินกิจการต้อง
ตรวจสอบและจัดเก็บวัตถุดิบที่ใช้ในการผลิตอาหารเพ่ือป้องกันการปนเปื้อนแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
รวมถึงมีมาตรการที่มีประสิทธิภาพ เพ่ือป้องกันอาหารที่ผลิตเสร็จเรียบร้อยแล้วจากการเป็นแหล่งดึงดูดแมลงและ
สัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 
   ๘.๔ ผู้ด าเนินกิจการต้องมีการจัดการสุขาภิบาลที่ถูกสุขลักษณะ โดยให้ปฏิบัติ
เช่นเดียวกับ ข้อ ๖.๒ 
   ๘.๕ ผู้ด าเนินกิจการต้องมีการตรวจสอบ ควบคุมแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคอย่าง
สม่ าเสมอ 

ข้อ ๙ ในกรณีที่พบแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรคหรือร่องรอย  ผู้ด าเนินกิจการต้องด าเนินการ
ก าจัดด้วยวิธีการที่เหมาะสม ถูกสุขลักษณะ ตามหลักเกณฑ์ดังต่อไปนี้ 
   (๑) กรณีใช้สารควบคุม ก าจัดแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค ต้องใช้วิธีที่เหมาะสม 
ถูกสุขลักษณะ และปลอดภัยต่อบุคลากรทั้งภายในสถานประกอบกิจการและประชาชนโดยรอบ รวมทั้งต้องไม่
ปนเปื้อนผลิตภัณฑ์ไม่ว่าในขณะใช้งานหรือเก็บ ทั้งนี้การใช้สารเคมีต้องเป็นไปตามกฎหมายว่าด้วยวัตถุอันตราย 
และกฎหมายอื่นท่ีเกี่ยวข้อง 
   (๒) กรณีก าจัดโดยใช้วิธีกล เช่น การใช้กับดักแสงไฟ กับดักหนู  ต้องมีการปฏิบัติที่ดี 
สะอาด และปลอดภัย 
   (๓) กรณีก าจัดโดยใช้วิธีชีวภาพ ต้องเป็นวิธีการที่มีประสิทธิภาพต่อการก าจัดแมลง
และสัตว์พาหะน าโรค สะอาด ปลอดภัย และไม่ส่งผลกระทบต่อประชาชนโดยรอบ 
 

 ประกาศ  ณ  วันที่.............................................. 



 

 

บัญชีแนบท้าย ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
เรื่อง หลักเกณฑ์การป้องกันและก าจัดแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะน าโรค 

ในสถานประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ พ.ศ. .... 
 
  ก าหนดสถานประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ ออกเปน็ ๔ กลุ่ม 

กลุ่มที่ ๑.  ได้แก่ กิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพดังต่อไปนี้ 
 

ล าดับ รายช่ือกิจการตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง กิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ พ.ศ. ๒๕๕๘ 
และที่แก้ไขเพิ่มเติม 

 ประเภทกิจการล าดับที่ ๓ กิจการที่เกี่ยวกับอาหาร เครื่องดื่ม น  าดื่ม ยกเว้นในสถานที่จ าหน่ายอาหาร การเร่ขาย 
การขายในตลาด และการผลิตเพื่อบริโภคในครัวเรือน 

๑ ๓(๑) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ าพริกแกง น้ าพริกปรุงส าเร็จ เต้าเจี้ยว ซีอิ๊ว น้ าจิ้ม หรือซอสปรุงรสชนิด
ต่างๆ 

๒ ๓(๒) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ อาหารหมัก ดอง จากสัตว์ ได้แก่ ปลาร้า ปลาเจ่า กุ้งเจ่า ปลาส้ม ปลาจ่อม 
แหนม หม่ า ไส้กรอก กะปิ น้ าปลา หอยดอง น้ าเคย น้ าบูดู ไตปลา หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ ที่คล้ายคลึงกัน 

๓ ๓(๓) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ อาหารหมัก ดอง แช่อ่ิม จากผัก ผลไม้ หรือพืชอย่างอ่ืน 
๔ ๓(๔) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ อาหารจากพืชหรือสัตว์โดยการตาก บด นึ่ง ต้ม ตุ๋น เคี่ยว กวน ฉาบ ทอด 

อบ รมควัน ปิ้ง ย่าง เผา หรือวิธีอ่ืนใด 
๕ ๓(๕) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุลูกชิ้น 
๖ ๓(๖) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ เส้นหมี่ ขนมจีน ก๋วยเตี๋ยว เต้าฮวย เต้าหู้ วุ้นเส้น เกี้ยมอ๋ี เนื้อสัตว์เทียม หรือ

ผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ ที่คล้ายคลึงกัน 
๗ ๓(๗) การผลิตบะหมี่ มักกะโรนี สปาเก็ตตี้ พาสตา หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ ที่คล้ายคลึงกัน 
๘ ๓(๘) การผลิต ขนมปังสด ขนมปังแห้ง จันอับ ขนมเปี๊ยะ ขนมอบอ่ืนๆ 
๙ ๓(๙) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ านม หรือผลิตภัณฑ์จากน้ านมสัตว์ 

๑๐ ๓(๑๐) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ เนย เนยเทียม เนยผสม ผลิตภัณฑ์เนย ผลิตภัณฑ์เนยเทียม และผลิตภัณฑ์
เนยผสม 

๑๑ ๓(๑๑) การผลิตไอศกรีม 
๑๒ ๓(๑๒) การค่ัว สะสม หรือแบ่งบรรจุกาแฟ 
๑๓ ๓(๑๓) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ ใบชาแห้ง ชาผง หรือเครื่องดื่มชนิดผงอ่ืนๆ 
๑๔ ๓(๑๔) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ เอทิลแอลกอฮอล์ สุรา เบียร์ ไวน์ น้ าส้มสายชู ข้าวหมาก น้ าตาลเมา 
๑๕ ๓(๑๕) การผลิตน้ ากลั่น น้ าบริโภค น้ าดื่มจากเครื่องจ าหน่ายอัตโนมัติ 
๑๖ ๓(๑๖) การผลิต สะสม แบ่งบรรจุ หรือขนส่งน้ าแข็ง 
๑๗ ๓(๑๗) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ าอัดลม น้ าหวาน น้ าโซดา น้ าจากพืช ผัก ผลไม้ เครื่องดื่มชนิดต่างๆ 

บรรจุกระป๋อง ขวด หรือภาชนะอ่ืนใด 
๑๘ ๓(๑๘) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ อาหารบรรจุกระป๋อง ขวด หรือภาชนะอ่ืนใด 
๑๙ ๓(๑๙) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ ผงชูรส หรือสารปรุงแต่งอาหาร 
๒๐ ๓(๒๐) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ าตาล น้ าเชื่อม 
๒๑ ๓(๒๑) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุแบะแซ 



 

 

๒๒ ๓(๒๒) การแกะ ตัดแต่ง ล้างสัตว์น้ า ที่มิใช่เป็นส่วนหนึ่งของกิจการห้องเย็น 
๒๓ ๓(๒๓) การประกอบกิจการห้องเย็นแช่แข็งอาหาร 
๒๔ ๓(๒๔) การเก็บ ถนอมอาหารด้วยเครื่องจักร 

 ประเภทกิจการล าดับที ่๔ กิจการที่เกี่ยวกับยา เวชภัณฑ์ อุปกรณ์การแพทย์ เครื่องส าอาง ผลิตภัณฑ์ท าความ
สะอาด 

๒๕ ๔(๑) การผลิต โม ่บด ผสม หรือบรรจุยา 
 

กลุ่มที่ ๒  ได้แก่ กิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพดังต่อไปนี้ 
 

ล าดับ รายช่ือกิจการตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง กิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ พ.ศ. ๒๕๕๘ 
และที่แก้ไขเพิ่มเติม 

 ประเภทกิจการล าดับที่ ๙ กิจการทีเ่กี่ยวกับการบริการ 
๑ ๙(๕) การประกอบกิจการโรงแรม สถานที่พักที่มิใช่โรงแรม ที่จัดไว้เพื่อให้บริการพักชั่วคราวส าหรับคนเดินทางหรือ

บุคคลอื่นใดโดยมีค่าตอบแทน หรือกิจการอ่ืนในท านองเดียวกัน 
 

กลุ่มที่ ๓  ได้แก่ กิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพดังต่อไปนี้ 
 

ล าดับ รายช่ือกิจการตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง กิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ พ.ศ. ๒๕๕๘ 
และที่แก้ไขเพิ่มเติม 

 ประเภทกิจการล าดับที่ ๑ กิจการที่เกี่ยวกับการเลี้ยงสัตว์ 
๑ ๑(๑) การเพาะพันธุ์ เลี้ยง และการอนุบาลสัตว์ทุกชนิด 
๒ ๑(๒) การประกอบกิจการเลี้ยง รวบรวมสัตว์ หรือธุรกิจอื่นใดอันมีลักษณะท านองเดียวกัน เพื่อให้ประชาชนเข้าชม

หรือเพ่ือผลประโยชน์ของกิจการนั้น ทั้งนี้ไม่ว่าจะมีการเรียกเก็บค่าดูหรือค่าบริการในทางตรง หรือทางอ้อม 
หรือไม่ก็ตาม 

 ประเภทกิจการล าดับที่ ๒ กิจการที่เกี่ยวกับสัตว์และผลิตภัณฑ์ 
๓ ๒(๑) การฆ่า หรือช าแหละสัตว์ ยกเว้นในสถานที่จ าหน่ายอาหาร เร่ขาย หรือขายในตลาด 
๔ ๒(๒) การหมัก ฟอก ตาก หรือสะสมหนังสัตว์ ขนสัตว์ 
๕ ๒(๓) การสะสมเขา กระดูก หรือชิ้นส่วนสัตว์ที่ยังมิได้แปรรูป 
๖ ๒(๔) การเค่ียวหนัง เอ็น หรือไขสัตว์ 
๗ ๒(๕) การผลิตสิ่งของเครื่องใช้หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ จากเปลือก กระดอง กระดูก เขา หนัง ขนสัตว์หรือส่วนอื่นๆ 

ของสัตว์ ด้วยการต้ม นึ่ง ตาก เผาหรือกรรมวิธีใดๆ ซึ่งมิใช่เพื่อเป็นอาหาร 
๘ ๒(๖) การผลิต โม่ ป่น บด ผสม บรรจุ สะสม หรือกระท าอ่ืนใดต่อสัตว์หรือพืชหรือส่วนหนึ่งส่วนใดของสัตว์หรือ

พืชเพ่ือเป็นอาหารสัตว์หรือส่วนประกอบของอาหารสัตว์ 
 
 กลุ่มที่ ๔  ได้แก่ กิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง กิจการที่เป็นอันตรายต่อ
สุขภาพ พ.ศ. ๒๕๕๘ และท่ีแก้ไขเพ่ิมเติม ที่ไม่ได้ระบุไว้ในกลุ่มที่ ๑ – ๓ 
 


