
หลักเกณฑทางวิชาการ 
เร่ือง แนวทางการควบคมุการประกอบกิจการ สถานที่อาบนํ้า อบไอนํ้า อบสมุนไพร  

------------------------------------------------ 
 

คํานิยามที่สําคัญ 
 “สถานประกอบกิจการสถานที่อาบนํ้า” หมายถึง การประกอบกิจการที่ใหบริการสถานท่ีอาบนํ้า
ในลักษณะที่เปนการคา และมีการจัดเก็บคาบริการ ไดแก สถานที่อาบนํ้าจืดที่ใหบริการบริเวณชายหาด  
ชายทะเล  และสถานีขนสง  เปนตน 
 “สถานประกอบกิจการอบไอนํ้า อบสมุนไพร” หมายถึง การประกอบกิจการอบไอน้ําหรือ 
อบไอนํ้าสมุนไพร แตไมรวมถึงการใหบริการประเภทสปาเพ่ือสุขภาพหรือการใหบริการในสถานพยาบาลตาม
กฎหมายวาดวยสถานพยาบาล   

สวนที่ ๑ 
สถานประกอบกิจการสถานที่อาบนํ้า 

หลักเกณฑในการควบคุมการประกอบกิจการที่ควรกําหนด ไดแก 
 ๑. หลักเกณฑเก่ียวกับสถานที่ตั้งของสถานประกอบกิจการ 
 ตั้งอยูในทําเลที่เหมาะสม มีความสะดวก ปลอดภัยและไมเปนอันตรายตอสุขภาพ ไมอยูในระยะที่
จะกอใหเกิดปญหาเหตุรําคาญตอผูอยูอาศัยในบริเวณใกลเคียงและเปนไปตามกฎหมายวาดวยผังเมืองและ
กฎหมายอ่ืนที่เก่ียวของ 

๒. หลักเกณฑเก่ียวกับสุขลักษณะสถานประกอบกิจการ 

๒.๑ กรณีที่สถานประกอบกิจการมีอาคารและอยูในพ้ืนที่ที่ถูกควบคุมโดยกฎหมายวาดวยการ
ควบคุมอาคาร ใหปฏิบัตติามขอกําหนดของกฎหมายนั้น 

๒.๒ กรณทีี่อยูนอกเขตพ้ืนที่ควบคุมตามกฎหมายดังกลาวใหปฏิบัติ  ดังน้ี 
  ๒.๒.๑  อาคารและ/หรือสถานที่อาบนํ้า ตองมีความม่ันคง แข็งแรง 
  ๒.๒.๒  พ้ืน ของอาคารและ/หรือสถานที่อาบนํ้า ตองทําดวยวัสดุแข็งแรง ไมลื่น ทําความสะอาดงาย 
  ๒.๒.๓ ฝาผนังอาคารและ/หรือสถานที่อาบนํ้า ตองทําดวยวัสดุที่แข็งแรงและทําความสะอาดงาย 
 ๒.๓ มีการจัดแบงพ้ืนที่ดําเนินกิจการอยางเปนสัดสวน โดยหองหรือสถานที่อาบนํ้าตองมีขนาด

เหมาะสมและจัดแยกชาย-หญิง 
 ๒.๔ มีระบบการระบายอากาศในอาคาร ตามกฎหมายวาดวยการควบคุมอาคาร 
 ๒.๕ จัดใหมีแสงสวางที่เพียงพอในการใหบริการ 
 ๒.๖ มีการทําความสะอาดและบํารุงรักษาอาคารและ/หรือสถานที่ รวมทั้งพ้ืนที่ใชสอยอ่ืนๆ อยาง

สมํ่าเสมอ 
 ๒.๗ กรณีที่สถานบริการมีหองผลัดเปลี่ยนเสื้อผา และใหบริการอุปกรณอาบนํ้า ตองมีการดูแล
คุณภาพการใหบริการเสริมดังกลาวดวย 
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๓. หลักเกณฑเก่ียวกับความปลอดภัยของเครื่องมือ เครื่องใช อุปกรณ 
๓.๑ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช และอุปกรณไฟฟา ตองมีการรับรองคุณภาพการผลิตจากหนวยงานที่

นาเชื่อถือ และมีการปรับเทียบความถูกตองของอุปกรณดังกลาวเปนประจํา  
๓.๒ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช และอุปกรณไฟฟาสําหรับใหบริการ จะตองติดตั้งอุปกรณปองกัน

อันตรายจากไฟฟาที่ไดมาตรฐาน เชน สายดิน เคร่ืองตัดไฟร่ัว เปนตน และมีระบบฉุกเฉินสําหรับบริการ 
อบไอน้ํา อบสมุนไพร ที่สามารถหยุดการทํางานของระบบดังกลาวไดโดยอัติโนมัติและผูปฏิบัติงานสามารถ
เขาถึงไดโดยงายและสะดวก 

๓.๓ การเดินสายไฟ ตองเดินสายไฟใหเรียบรอย หรือเดินในทอรอยสาย 
 

๔. หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดหานํ้าดื่ม นํ้าใช  
  ๔.๑ จัดใหมีนํ้าด่ืมที่ไดคุณภาพตามมาตรฐานนํ้าด่ืม สําหรับบริการผูปฏิบัติงานอยางเพียงพอและ

ตองตั้งอยูในบริเวณที่เหมาะสม โดยลักษณะการจัดบริการนํ้าด่ืม ตองไมกอใหเกิดความสกปรกหรือการปนเปอน 
  ๔.๒ จัดใหมีนํ้าใชที่สะอาด และมีปริมาณเพียงพอสําหรับการใชในแตละวัน 
  ๔.๓ จัดใหมีอางหรือที่ลางมือ พรอมสบู ที่มีจํานวนเพียงพอและถูกสุขลักษณะ 

๕. หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดการนํ้าเสีย มูลฝอย และส่ิงปฏิกูล 
๕.๑ มีการรวบรวม บําบัด หรือการปรับปรุงคุณภาพน้ําเสีย กอนระบายสูแหลงนํ้าสาธารณะ และ

ตองดูแลทางระบายน้ําไมใหอุดตัน  
๕.๒ จัดใหมีภาชนะรองรับที่เหมาะสมและเพียงพอกับปริมาณและประเภทมูลฝอย มีการทําความ

สะอาดภาชนะรองรับ และบริเวณที่เก็บภาชนะนั้นอยูเสมอ รวมทั้งมีการรวบรวมและกําจัดมูลฝอยที่ถูก
สุขลักษณะ 

๖. หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดการเหตุรําคาญ 
จัดใหมีมาตรการ วิธีการ หรือแนวทางปฏิบัติ เพ่ือปองกันเหตุรําคาญที่อาจสงผลกระทบตอ

สภาพ หรือสภาวะความเปนอยูโดยปกติแกผูอยูอาศัยในบริเวณใกลเคียง  

๗. หลักเกณฑเก่ียวกับการปองกัน ควบคุม สัตวและแมลงพาหะนําโรค 
  จัดใหมีมาตรการปองกัน ควบคุม สัตวและแมลงพาหะนําโรค ในพ้ืนที่สถานประกอบกิจการ 

ใหถูกตองตามหลักวิชาการ โดยตองคํานึงถึงปญหาสารเคมีตกคางที่จะมีผลกระทบตอผูใชบริการหรือ
ผูปฏิบัติงานดวย 
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สวนที่ ๒ 

สถานประกอบกิจการอบไอนํ้า หรือกิจการอบสมุนไพร 

หลักเกณฑในการควบคุมการประกอบกิจการที่ควรกําหนด ไดแก 
 ๑. หลักเกณฑเก่ียวกับสถานที่ตั้งของสถานประกอบกิจการ 
  ตั้งอยูในทําเลที่เหมาะสม มีความสะดวก ปลอดภัยและไมเปนอันตรายตอสุขภาพ ไมอยูในระยะ
ที่จะกอใหเกิดปญหาเหตุรําคาญตอผูอยูอาศัยในบริเวณใกลเคียง และเปนไปตามกฎหมายวาดวยผังเมืองและ
กฎหมายอ่ืนที่เก่ียวของ 

 

๒. หลักเกณฑเก่ียวกับสุขลักษณะสถานประกอบกิจการ 
๒.๑ กรณีที่สถานประกอบกิจการมีอาคาร และอยูในพ้ืนที่ที่ถูกควบคุมโดยกฎหมายวาดวยการ

ควบคุมอาคาร ใหปฏิบัติตามขอกําหนดของกฎหมาย น้ัน 
๒.๒ กรณีที่อยูนอกเขตพื้นที่ควบคุมตามกฎหมายดังกลาวใหปฏิบัติ  ดังน้ี 

 ๒.๒.๑  อาคารสถานประกอบกิจการ ตองมีความม่ันคง แข็งแรง 
 ๒.๒.๒  พ้ืน ของสถานประกอบกิจการตองทําดวยวัสดุที่แข็งแรง เรียบ ไมลื่น ทําความ
สะอาดงาย   
 ๒.๒.๓ ฝาผนัง ฝาเพดานภายในหองอบไอน้ํา อบสมุนไพรตองทําดวยวัสดุที่แข็งแรง เรียบ 
ไมลื่น ทนน้ํา ไมทาสีและไมเคลือบสารเคมีที่มีอันตรายตอสุขภาพ ทําความสะอาดงาย ไมมีคราบสกปรกและเชื้อรา  
 ๒.๒.๔ ประตูหองอบไอน้ํา อบสมุนไพรตองมีลักษณะปดสนิททําดวยวัสดุทนนํ้า เปดออกจาก
ภายใน ไมมีอุปกรณล็อค ขัด ปด ตรึงประตู ทําจากบานกระจกทึบแสง และดานบนของบานประตูมีชองมองเปน
กระจกใสที่อยูในระดับสายตา เพ่ือใหสามารถมองเห็นไดจากภายนอก  

๒.๓ มีการแบงพ้ืนที่ดําเนินกิจการแตละสวนอยางเปนสัดสวนและเหมาะสม  
๒.๔ มีระบบการระบายอากาศในอาคารตามกฎหมายวาดวยการควบคุมอาคาร 
๒.๕ จัดใหมีมาตรการทําความสะอาด และบํารุงรักษาอาคารสถานประกอบกิจการรวมทั้งพ้ืนที่ใช

สอยอ่ืนๆ อยางสมํ่าเสมอ โดยหองอบไอน้ํา หองอบสมุนไพรตองมีมาตรการการทําความสะอาดอยางถูก
สุขลักษณะ  

๒.๖ จัดใหมีหองผลัดเปลี่ยนเส้ือผาที่สะอาด ถูกสุขลักษณะ ปลอดภัยและมีจํานวนเพียงพอ 
 ๒.๗ จัดใหมีสถานที่จัดเก็บวัตถุดิบที่เหมาะสม  

๒.๘  จัดใหมีหองอาบนํ้าที่สะอาด ถูกสุขลักษณะ และอยูใกลหองอบไอน้ํา อบสมุนไพร 

๓. หลักเกณฑเก่ียวกับความปลอดภัยของเครื่องมือ เครื่องใช อุปกรณ 
๓.๑ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช และอุปกรณไฟฟา เชน ตูอบไอน้ํา อบสมุนไพร หมออบสมุนไพร เปนตน 

ตองมีการรับรองคุณภาพการผลิตจากหนวยงานที่นาเชื่อถือ และมีการปรับเทียบความถูกตองของอุปกรณ
ดังกลาวเปนประจํา  

กรณีที่มีการใชแกสหรือถานเปนเชื้อเพลิงในการใหความรอนตองมีระบบควบคุมความปลอดภัย  
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๓.๒ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช และอุปกรณไฟฟาสําหรับใหบริการอบไอน้ํา อบสมุนไพร จะตองติดตั้ง

อุปกรณปองกันอันตรายจากไฟฟาที่ไดมาตรฐาน เชน สายดิน เคร่ืองตัดไฟรั่ว เปนตน และมีระบบฉุกเฉิน
สําหรับบริการอบไอน้ํา อบสมุนไพร ที่สามารถหยุดการทํางานของระบบดังกลาวไดโดยอัตโนมัติและ
ผูปฏิบัติงานสามารถเขาถึงไดโดยงายและสะดวก 

๓.๓ การเดินสายไฟ ตองเดินสายไฟใหเรียบรอย หรือเดินในทอรอยสาย 
๓.๔ เคร่ืองมือ  เคร่ืองใชและอุปกรณสําหรับใหบริการทุกชนิดมีจํานวนเพียงพอตอการใหบริการ 

เชน  ผาขนหนู  รองเทาแตะ  เสื้อคลุม  เปนตน  เม่ือใชบริการแลวตองทําความสะอาดอยางถูกสุขลักษณะ 
ทุกคร้ัง  กอนนํามาใหบริการคร้ังตอไป  กรณีเคร่ืองมือ  เคร่ืองใชและอุปกรณ  ที่สัมผัสกับผิวหนังภายนอก
ผูใชบริการโดยตรงหรือมีความเสี่ยงตอการติดเชื้อ  ตองผานกรรมวิธีการฆาเชื้อ  เชน การตมในน้ําเดือด 
นาน ๒๐ นาที การอบดวยความรอนในระบบปด การใชสารเคมีฆาเชื้อโรค การแชในเอทิลแอลกอฮอล  ๗๐ %  
นาน ๓๐ นาที เปนตน   

๓.๕ หองสําหรับใหบริการอบไอน้ํา อบสมุนไพร ตองมีเคร่ืองวัดอุณหภูมิ เคร่ืองควบคุมอุณหภูมิ
อัตโนมัติ นาฬิกาและเคร่ืองตั้งเวลา เพ่ือใหผูปฏิบัติงานสามารถปรับและควบคุมอุณหภูมิใหอยูในสภาวะท่ี
ปลอดภัยสําหรับผูรับบริการตลอดเวลา 

๓.๖ ตูสําหรับใหบริการอบไอนํ้า อบสมุนไพร ตองมีขนาดเหมาะสม ประตูทําดวยวัสดุทนนํ้า 
เปดออกจากภายในและสามารถเขาออกไดสะดวก ดานบนของบานประตูมีชองมองเปนกระจกใสที่อยูในระดับ
สายตาและไมมีอุปกรณ ล็อค ขัด ปด ตรึงประตู   

๓.๗ กระโจมสําหรับใหบริการอบไอนํ้า อบสมุนไพร ตองมีขนาดเหมาะสม สามารถเขาออกได
สะดวก ทําจากผาที่ระบายอากาศไดดีและสะอาด โดยบริเวณพ้ืนที่ตั้งกระโจมตองไมล่ืน และเกาอ้ีน่ังในกระโจม
ทําดวยวัสดุทนความรอนและไมมีเชื้อรา 

๓.๘ จัดใหมีสัญญาณขอความชวยเหลือจากภายในหองอบไอน้ํา อบสมุนไพร เตือนในบริเวณ
หองอบไอน้ํา อบสมุนไพร เชน กร่ิงหรือกระด่ิง สัญญาณเตือนบอกเวลา เปนตน เพ่ือรองรับกรณีฉุกเฉิน  

๓.๙ จัดใหมีผูปฏิบัติงานที่มีความรูและมีความชํานาญในการใชอุปกรณ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช เชน 
หมอตมไอน้ํา ทอไอน้ํา ตูหรือหองอบไอน้ํา อบสมุนไพร เปนตน และมีผูรับผิดชอบตรวจตรา ทําความสะอาด 
ซอมแซม  และบํารุงรักษาใหอยูในสภาพดี  หากพบการชํารุด ตองดําเนินการซอมแซมและแกไข พรอมทั้ง           
จัดใหมีปายหรือสัญญาณเตือนกรณีเคร่ืองมือ เคร่ืองใชและอุปกรณชํารุดหรือขัดของ เพ่ือไมใหเกิดอันตรายตอ
ผูปฏิบัติงาน 

 

๔. หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดหานํ้าดื่ม นํ้าใช และการสุขาภิบาลอาหาร 
๔.๑  จัดใหมีนํ้าด่ืมที่ไดคุณภาพตามมาตรฐานน้ําด่ืม สําหรับบริการผูปฏิบัติงานหรือผูรับบริการ

อยางเพียงพอและตองตั้งอยูในบริเวณที่เหมาะสม โดยลักษณะการจัดบริการนํ้าด่ืม ตองไมกอใหเกิดความ
สกปรกหรือการปนเปอน  

๔.๒  จัดใหมีนํ้าใชที่สะอาดและมีปริมาณเพียงพอสําหรับการใชในแตละวัน 
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๔.๓  สถานประกอบกิจการที่มีโรงอาหารหรือหองครัวที่จัดไวใหบริการแกผูปฏิบัติงานและ

ผูรับบริการ ตองมีการดําเนินการใหถูกตองตามหลักสุขาภิบาลอาหาร 
๔.๔  จัดใหมีอางหรือที่ลางมือ พรอมสบู ที่มีจํานวนเพียงพอและถูกสุขลักษณะ 

๕. หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดการนํ้าเสีย มูลฝอย และส่ิงปฏกูิล 
๕.๑  มีการรวบรวม บําบัดหรือการปรับปรุงคุณภาพน้ําเสีย กอนระบายสูแหลงนํ้าสาธารณะ และ

ตองดูแลทางระบายน้ําไมใหอุดตัน  
๕.๒  จัดใหมีภาชนะรองรับที่เหมาะสมและเพียงพอกับปริมาณและประเภทมูลฝอย  มีการทําความ

สะอาดภาชนะรองรับ และบริเวณที่เก็บภาชนะนั้นอยูเสมอ รวมทั้งมีการรวบรวมและกําจัดมูลฝอยที่ถูก
สุขลักษณะ 

๕.๓  จัดใหมีหองสวม อางหรือที่ลางมือพรอมสบู  ตั้งอยูในที่ที่เหมาะสม โดยจัดแยกชาย-หญิง 
สําหรับหองสวมชายมีอัตราจํานวนหองสวม ๑ ที่ และที่ถายปสสาวะ ๒ ที่ตอพ้ืนที่อาคาร ๒๐๐ ตารางเมตร และ
สําหรับหองสวมหญิงมีอัตราจํานวนหองสวม ๓ ที่ ตอพ้ืนที่อาคาร ๒๐๐ ตารางเมตร  

 

๖. หลักเกณฑเก่ียวกับความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสภาพแวดลอมในการทํางาน 
๖.๑  จัดใหมีทางหนีไฟ  บันไดหนีไฟ ที่ทําดวยวัสดุทนไฟ และทางออกฉุกเฉิน พรอมแผนผัง

แสดง โดยตองมีปายแสดงใหเห็นเดนชัด สามารถมองเห็นไดชัดเจน แมในขณะไฟฟาดับ ทั้งน้ี ใหเปนไปตาม
กฎหมายวาดวยการควบคุมอาคาร  

๖.๒  จัดใหมีสัญญาณแจงเหตุเพลิงไหมและเคร่ืองดับเพลิงแบบเคลื่อนยายได  ตามกฎหมายวา
ดวยความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสภาพแวดลอมในการทํางาน ทั้งนี้ตองมีการบันทึกการตรวจสอบและ
บํารุงรักษาเครื่องดับเพลิงอยางนอย ๖ เดือน/คร้ัง  

๖.๓  จัดใหมีชุดปฐมพยาบาลเบ้ืองตน เพ่ือดูแลผูประสบอุบัติเหตุหรือเจ็บปวย รวมถึงมีการสงตอ
ผูปวย กรณีเกิดเหตุฉุกเฉินไดทันทวงที 

๖.๔  จัดใหมีแสงสวางภายในสถานประกอบกิจการรวมทั้งหองอบไอน้ํา อบสมุนไพร ที่เพียงพอใน
แตละลักษณะงาน  

๖.๕  จัดใหมีคูมือหรือเอกสารที่แสดงขั้นตอนการทํางานที่ปลอดภัยสําหรับผูปฏิบัติงานและ
จัดเก็บใหเปนสัดสวน ณ จุดปฏิบัติงาน ในที่เปดเผยและเรียกดูไดงาย 

๖.๖  จัดใหมีปายเตือนใหผูรับบริการระมัดระวังอันตรายหรือบริเวณที่มีความเส่ียงตอการเกิด
อันตราย เชน ระวังพ้ืนลื่น หญิงมีครรภ ผูปวยโรคหัวใจ หรือมีโรคประจําตัวไมควรใชบริการอบไอน้ําหรือ 
อบสมุนไพร เปนตน  

๖.๗ จัดใหมีปายแสดงวิธีการปฏิบัติตนกรณีเกิดเหตุฉุกเฉิน ปายแสดงวิธีการใชบริการ เชน
ระยะเวลาในการใชบริการในแตละครั้ง เปนตน และมีผูปฏิบัติงานท่ีใหคําแนะนําและขอควรระวังในการใช
บริการอบไอน้ํา อบสมุนไพร  
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๖.๘ จัดใหมีผูปฏิบัติงานเดินตรวจตราความปลอดภัยของผูรับบริการ ในระหวางการใหบริการอบ

ไอนํ้า อบสมุนไพร 
๖.๙ จัดใหมีตูเก็บสัมภาระที่สะอาด ถูกสุขลักษณะและปลอดภัยอยางเพียงพอ ตั้งอยูในที่ที่

เหมาะสม  

 

๗. หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขอนามัยของผูปฏิบัติงานและผูรับบริการ 
๗.๑ จัดใหมีการตรวจสุขภาพผูปฏิบัติงานแรกรับเขาทํางาน จัดใหมีทะเบียนประวัติผูปฏิบัติงาน 

และผูปฏิบัติงานตองไดรับการตรวจสุขภาพเปนประจําทุกป โดยผูปฏิบัติงานตองมีสุขภาพแข็งแรง ไมเปนโรค
ตองหาม ไดแก โรคพิษสุราเร้ือรัง โรคติดยาเสพติดใหโทษอยางรายแรง โรคจิตรายแรง โรคอ่ืนในระยะรุนแรงที่
เปนอุปสรรคตอการทํางานหรือโรคติดตอในระยะรายแรง 

๗.๒ จัดใหมีมาตรการ หรือแนวทางปฏิบัติเก่ียวกับการใหบริการ การดูแลดานสุขภาพอนามัย
สําหรับผูปฏิบัติงาน และมีมาตรการในการควบคุมใหผูปฏิบัติงานทุกคนถือปฏิบัติโดยเครงครัด 

๗.๓ ผูปฏิบัติงานไดรับการอบรมหรือใหความรูกอนเขาปฏิบัติงาน เชน ความรูเกี่ยวกับ
สมุนไพร การตรวจคัดกรองผูรับบริการ สุขอนามัยสวนบุคคล ทักษะในการปฏิบัติงานอยางปลอดภัย  
วิธีการปฐมพยาบาลเบื้องตน เปนตน พรอมทั้งมีการบันทึกผลของการอบรมทุกคร้ัง  

๗ .๔ ในกรณีผูปฏิบัติงานปวยเปนโรคติดตอ เชน โรคติดตอระบบทางเดินหายใจ เปนตน  
หามปฏิบัติงานดานการบริการที่เสี่ยงตอการแพรกระจายเชื้อโรค  

๗.๕ ผูปฏิบัติงานมีเคร่ืองแบบที่รัดกุม สุภาพ สะอาดเรียบรอย สะดวกตอการปฏิบัติงาน 
๗.๖ จัดใหมีผูปฏิบัติงานที่ผานการฝกอบรมในการตรวจหรือคัดกรองผูรับบริการที่อาจมีความ

เสี่ยงตอการใชบริการ เชน สตรีมีครรภ ผูปวยความดันโลหิตสูง โรคหัวใจ เปนตน และระมัดระวังมิให
ผูรับบริการกลุมเสี่ยงดังกลาวเขารับบริการอบไอน้ํา อบสมุนไพร 

 

๘.  หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดการเหตุรําคาญ 
จัดใหมีมาตรการ วิธีการ หรือแนวทางปฏิบัติ เพ่ือปองกันเหตุรําคาญที่อาจสงผลกระทบตอ

สภาพ หรือสภาวะความเปนอยูโดยปกติแกผูอยูอาศัยในบริเวณใกลเคียง  
 

๙.  หลักเกณฑเก่ียวกับการปองกัน ควบคุม สัตวและแมลงพาหะนําโรค 
 จัดใหมีมาตรการปองกัน ควบคุม สัตวและแมลงพาหะนําโรค ในพ้ืนที่สถานประกอบกิจการ 

ใหถูกตองตามหลักวิชาการ โดยตองคํานึงถึงปญหาสารเคมีตกคางที่จะมีผลกระทบตอผูใชบริการหรือ
ผูปฏิบัติงานดวย 
     


