
ร่าง
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข

เรื่อง กําหนดสถานประกอบกิจการที่ต้องจัดให้มีบ่อดักไขมัน หลักเกณฑ์ด้านคุณลักษณะของบ่อดักไขมัน
การติดตั้งและบํารุงรักษาบ่อดักไขมัน พ.ศ. ....

โดยที่เป็นการสมควรกําหนดสถานประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพที่ต้องจัดให้มี
บ่อดักไขมัน เพื่อประโยชน์ในการควบคุมดูแลการระบายนํําเสียท่ีมีไขมันปนเป้ือนออกสู่สิ่งแวดล้อม
ไม่ให้ส่งผลกระทบต่อสุขภาพอนามัยของประชาชนและสิ่งแวดล้อม

อาศัยอํานาจตามความในข้อ 11 วรรคสาม แห่งกฎกระทรวงควบคุมสถานประกอบกิจการ
ที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ พ.ศ. 2560 รัฐมนตรีว่าการกระทรวงสาธารณสุข โดยคําแนะนําของคณะกรรมการ
สาธารณสุขจึงออกประกาศไว้ ดังต่อไปนี้

ข้อ 1 ประกาศน้ีเรียกว่า “ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เร่ือง กําหนดสถานประกอบกิจการ
ที่ต้องจัดให้มีบ่อดักไขมัน หลักเกณฑ์ด้านคุณลักษณะของบ่อดักไขมัน การติดต้ังและบํารุงรักษาบ่อดักไขมัน พ.
ศ. ....”

ข้อ 2 ประกาศน้ีให้ใช้บังคับเมื่อพ้นกําหนดหนึ่งร้อยแปดสิบวันนับแต่วันประกาศใน
ราชกิจจานุเบกษาเป็นต้นไป

ข้อ ๓ ในประกาศนีํ
“ผู้ดําเนินกิจการ” หมายความว่า เจ้าของ หรือผู้ซึ่งรับผิดชอบในการดําเนินการของ

สถานประกอบกิจการนัํน
“ไขมัน” หมายความว่า นํํามัน ไข จากพืชหรือสัตว์ ปิโตรเลียม หรือสิ่งอื่นใดท่ีมีความ

หนาแน่นน้อยกว่านํํา และปนเปื้อนในนํําเสียท่ีเกิดขํึนจากสถานประกอบกิจการ
“กากไขมัน” หมายความว่า ไขมันที่ถูกแยกออกจากนํําและถูกนําออกมาจากบ่อดักไขมัน
“บ่อดักไขมัน” หมายความว่า ระบบ หรืออุปกรณ์ หรือวิธีการอ่ืนใดที่ใช้แยกไขมันออกจาก

นํําเสียท่ีเกิดขํึนจากสถานประกอบกิจการ
“อัตราการไหล” หมายความว่า ปริมาณนํําเสียที่ไหลเข้าบ่อดักไขมันต่อหน่วยเวลา มีหน่วย

เป็นปริมาตรต่อเวลา
“ระยะเวลาเก็บกัก” หมายความว่า ระยะเวลาที่นํําเสียถูกกักไว้ในบ่อดักไขมัน เพื่อให้เกิด

การแยกตัวของไขมัน มีหน่วยเป็น นาที

ข้อ ๔ สถานประกอบกิจการท่ีเป็นอันตรายต่อสุขภาพตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข
ที่ออกตามความในมาตรา ๓๑ แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ ที่ใช้เคร่ืองจักรมีกําลังรวม
ตัํงแต่ห้าแรงม้าแต่ไม่ถึงห้าสิบแรงม้าหรือเทียบเท่า หรือใช้คนงานตัํงแต่เจ็ดคน แต่ไม่ถึงห้าสิบคน ซึ่งจะใช้
เคร่ืองจักรหรือไม่ใช้เครื่องจักร ตามประเภทที่กําหนดในบัญชีแนบท้ายประกาศนํี ต้องจัดให้มีบ่อดักไขมัน และ
ปฏิบัติให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ด้านคุณลักษณะของบ่อดักไขมัน การติดตั้งและบํารุงรักษาบ่อดักไขมัน
ตามประกาศนี้
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ข้อ ๕ หลักเกณฑ์ด้านคุณลักษณะของบ่อดักไขมัน บ่อดักไขมันที่สถานประกอบกิจการติดตํัง
ต้องมีคุณลักษณะ ดังนีํ

(1) ต้องทําจากวัสดุที่มีความแข็งแรง ทนทาน ไม่รั่วซึม เช่น คอนกรีต พลาสติก ไฟเบอร์กลาส
หรือสแตนเลส

(2) ต้องมีฝาปิดมิดชิดเปิด-ปิด เพื่อให้ทําความสะอาด บํารุงรักษา และตรวจสอบการทํางาน
ของบ่อดักไขมันได้ง่าย

(๓) ต้องมีขนาดเหมาะสมตามประเภท และปริมาณนํําเสียท่ีเกิดขํึนจากสถานประกอบกิจการ
(๔) ท่อนํ้าออกจากบ่อดักไขมันต้องอยู่ในระดับเท่ากับหรือตํ่ากว่าท่อน้ําเข้าบ่อดักไขมัน

อาจมีผนังก้ันหรือบ่อยาว ตามแบบท่ีกําหนด
(๕) ต้องมีการติดตัํงตะแกรง หรือวิธีการอ่ืนใดสําหรับแยกมูลฝอย เศษอาหาร หรือส่ิงอ่ืนใด

ออกจากนํําเสียก่อนปล่อยเข้าสู่บ่อดักไขมัน
(๖) ต้องมีระยะเวลาเก็บกักนํําเสียในบ่อดักไขมันต้องไม่น้อยกว่าสามสิบนาทีท่ีอัตราการไหล

สูงสุด เว้นแต่กิจการท่ีมีการใช้สารซักล้าง (Detergent) ในกระบวนการผลิตหรือให้บริการ ต้องมีระยะเวลาเก็บ
กักนํําเสียไม่น้อยกว่าเก้าสิบนาที ท่ีอัตราการไหลสูงสุด

ข้อ ๖ การติดตัํงและบํารุงรักษาบ่อดักไขมัน ให้สถานประกอบกิจการดําเนินการ ดังนีํ
(๑) ติดตัํงภายในอาคาร ภายนอกอาคาร หรือติดตัํงทํังภายในและภายนอกอาคารร่วมกันก็ได้
(๒) ต้องไม่ติดตัํงใกล้แหล่งกําเนิดนํําเสีย ไม่มีนํําท่วมขัง สามารถทําความสะอาด กําจัดกาก

ไขมันและบํารุงรักษาได้ง่าย รวมถึงไม่ก่อให้เกิดความเดือดร้อนรําคาญหรือเป็นอันตรายต่อสุขภาพแก่
ผู้ปฏิบัติงานและประชาชนในบริเวณใกล้เคียง

(๓) ต้องบํารุงรักษาบ่อดักไขมันให้อยู่ในสภาพดี พร้อมใช้งาน ตามวิธีที่เหมาะสมและถูกหลัก
สุขาภิบาล ดังนีํ

(ก) ไม่ท้ิงมูลฝอย เศษอาหาร หรือสิ่งอื่นใดลงสู่บ่อดักไขมัน
(ข) ไม่ท้ิงสารเคมีท่ีทําให้ไขมันอยู่ในสภาพละลายน้ําลงสู่บ่อดักไขมัน
(ค) ไม่ท้ิงน้ํามันท่ีใช้แล้วลงสู่บ่อดักไขมัน
(ง ) ไม่ทิ้งนํ้าเสียที่มีอุณหภูมิสูงเกินกว่า 6๐ องศาเซลเซียส ลงบ่อดักไขมันโดยตรง

จนกว่าจะผ่านกระบวนการลดอุณหภูมิของน้ําเสีย
(จ) ไม่ท้ิงน้ําเสียท่ีมีการปนเปื้อนอุจจาระ ปัสสาวะ น้ําจากห้องอาบน้ํา น้ําฝนจาก

ท่อระบายน้ําฝน ลงสู่บ่อดักไขมัน
(ฉ) นํามูลฝอย ออกจากตะแกรงสําหรับแยกมูลฝอยไปกําจัดอย่างน้อยหน่ึงครั้งต่อ

สัปดาห์ หรือเพ่ิมความถ่ีในกรณีที่มีปริมาณน้ําเสียมาก
(ช) นํากากไขมันที่สะสมในบ่อดักไขมันไปกําจัดอย่างน้อยหนึ่งครั้งต่อสัปดาห์ หรือ

เพิ่มความถ่ีในกรณีท่ีมีปริมาณกากไขมันสะสมมาก
(ซ) มูลฝอย ตะกอน และกากไขมันที่ทําการแยกจากบ่อดักไขมัน ต้องมีการกําจัดโดยวิธี

ท่ีเหมาะสมและถูกต้องตามหลักสุขาภิบาล หรือการนํากลับมาใช้ใหม่
ในกรณีที่มีตะกอนและกากไขมันปนเป้ือนสารพิษหรือวัตถุอันตราย จะต้องดําเนินการ

ตามกฎหมายท่ีเก่ียวข้อง
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ข้อ ๗ สถานประกอบกิจการตามข้อ ๔ ท่ีมีระบบ หรือวิธีการอื่นใด ในการบําบัดหรือปรับปรุง
คุณภาพน้ําท่ีมีประสิทธิภาพไม่ตํ่ากว่าการบําบัดด้วยบ่อดักไขมัน และน้ําท้ิงเป็นไปตามมาตรฐานควบคุม
การระบายนํ้าทิ้ง ตามกฎหมายว่าด้วยส่งเสริมและรักษาคุณภาพสิ่งแวดล้อมแห่งชาติ ให้ได้รับการยกเว้น
ไม่ต้องปฏบิตัิตามประกาศนี้

ข้อ ๘ สถานประกอบกิจการที่ได้รับใบอนุญาตอยู่ก่อนวันที่ประกาศนี้ใช้บังคับ ให้ดําเนินการ
แก้ไขปรับปรุงให้เป็นไปตามประกาศนี้ภายในกําหนดเวลาสองปีนับแต่วันที่ประกาศนี้ใช้บังคับ

ประกาศ ณ วันท่ี พ.ศ. ....

(นายอนุทิน ชาญวีรกูล)
รัฐมนตรีว่าการกระทรวงสาธารณสุข
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เอกสารแนบท้ายประกาศกระทรวงสาธารณสุข
เรื่อง กําหนดสถานประกอบกิจการที่ต้องจัดให้มีบ่อดักไขมัน และกําหนดหลักเกณฑ์ วิธีการ

และเง่ือนไขการจัดให้มีบ่อดักไขมัน รวมท้ังมาตรฐานของบ่อดักไขมัน พ.ศ. ....

กิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ ตามข้อ 3 แห่งประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง กิจการที่เป็น
อันตรายต่อสุขภาพ พ.ศ. ๒๕๕๘ ดังต่อไปนี้

2. กิจการท่ีเกี่ยวกับสัตว์และผลิตภัณฑ์
(1) การฆ่า หรือชําแหละสัตว์ ยกเว้นในสถานท่ีจําหน่ายอาหาร เร่ขาย หรือขายในตลาด
(2) การหมัก ฟอก หนังสัตว์ ขนสัตว์
(4) การเค่ียวหนัง เอ็น หรือไขสัตว์

3. กิจการที่เกี่ยวกับอาหาร เคร่ืองดื่ม น้ําดื่ม ยกเว้นในสถานที่จําหน่ายอาหาร การเร่ขาย การขายในตลาด
และการผลิตเพ่ือการบริโภคในครัวเรือน

(๑) การผลิตน้ําพริกแกง น้ําพริกปรุงสําเร็จ เต้าเจี้ยว ซีอิ๊ว น้ําจิ้ม หรือซอสปรุงรสชนิดต่างๆ
(๒) การผลิตอาหารหมัก ดอง จากสัตว์ ได้แก่ ปลาร้า ปลาเจ่า กุ้งเจ่า ปลาส้ม ปลาจ่อม แหนม หมํ่า

ไส้กรอก กะปิ น้ําปลา หอยดอง น้ําเคย น้ําบูดู ไตปลา หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ ท่ีคล้ายคลึงกัน
(๓) การผลิตอาหารหมัก ดอง แช่อิ่ม จากผัก ผลไม้ หรือพืชผักอย่างอื่น
(๔) การผลติอาหารจากพืชหรอืสัตว์โดยการตาก บด นึ่ง ต้ม ตุ๋น เค่ียว กวน ฉาบ ทอด อบ รมควัน ปิ้ง ย่าง

เผา หรือวิธีอ่ืนใด
(๕) การผลิตลูกช้ิน
(๖) การผลิตเส้นหมี่ ขนมจีน ก๋วยเต๋ียว เต้าฮวย เต้าหู้ วุ้นเส้น เกี้ยมอ๋ี เน้ือสัตว์เทียม หรือผลิตภัณฑ์

อื่นๆ ท่ีคล้ายคลึงกัน
(๗) การผลิตบะหม่ี มักกะโรนี สปาเกตตี้ พาสตา หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ ท่ีคล้ายคลึงกัน
(๘) การผลิตขนมปังสด ขนมปังแห้ง จันอับ ขนมเปี๊ยะ ขนมอบอื่นๆ
(๙) การผลิตน้ํานม หรือผลิตภัณฑ์จากน้ํานมสัตว์
(๑๐) การผลิตเนย เนยเทียม เนยผสม ผลิตภัณฑ์เนย ผลิตภัณฑ์เนยเทียม และผลิตภัณฑ์เนยผสม
(๑๑) การผลิตไอศกรีม
(๑๘) การผลิตอาหารบรรจุกระป๋อง ขวด หรือภาชนะอ่ืนใด
(๒๒) การแกะ ตัดแต่ง ล้างสัตว์น้ํา ท่ีไม่ใช่เป็นส่วนหนึ่งของกิจการห้องเย็น

4. กจิการท่ีเกีย่วกับยา เวชภณัฑ์ อปุกรณท์างการแพทย์ เครื่องสําอาง ผลิตภณัฑ์ทําความสะอาด
(๒) การผลิตยาสีฟัน แชมพู ผ้าเย็น กระดาษเย็น เครื่องสําอาง รวมท้ังสบู่ที่ใช้กับร่างกาย
(๕) การผลิตผงซักฟอก สบู่ น้ํายาทําความสะอาด หรือผลิตภัณฑ์ทําความสะอาดต่างๆ

5. กจิการท่ีเกี่ยวกับการเกษตร
(๑) การผลิต หรือแบ่งบรรจุน้ํามันจากพืช

๖. กิจการท่ีเกี่ยวกับโลหะหรือแร่
(๔) การเคลือบ ชุบโลหะด้วยตะกั่ว สังกะสี ดีบุก โครเมียม นิกเกิล หรือโลหะอ่ืนใด
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7. กิจการท่ีเกี่ยวกับยานยนต์ เครื่องจักรหรือเคร่ืองกล
(๓) การซ่อม การปรับแต่งเครื่องยนต์ เครื่องจักร เครื่องกล ระบบไฟฟ้า ระบบปรับอากาศ หรืออุปกรณ์

ท่ีเป็นส่วนประกอบของยานยนต์ เครื่องจักร หรือเครื่องกล
(๔) การประกอบธุรกิจเกี่ยวกับยานยนต์ เคร่ืองจักรหรือเครื่องกล ซึ่งมีไว้บริการหรือจําหน่าย และใน

การประกอบธุรกิจนั้นมีการซ่อมหรือปรับปรุงยานยนต์ เครื่องจักรหรือเครื่องกลดังกล่าวด้วย
(๕) การล้าง ขัดสี เคลือบสี หรืออัดฉีดยานยนต์
(๙) การสะสม ซ่อมเครื่องกล เครื่องจักรเก่าหรืออุปกรณ์ที่เป็นส่วนประกอบของยานยนต์ เครื่องจักร

หรือเครื่องกลเก่า
10. กิจการท่ีเกี่ยวกับส่ิงทอ

(๗) การซัก อบ รีด
(๘) การย้อม ฟอก กัดสีผ้าหรือส่ิงทออ่ืน ๆ

12. กิจการท่ีเกี่ยวกับปิโตรเลียม ปิโตรเคมี ถ่านหิน ถ่านโค้ก และสารเคมีตา่ง ๆ
(3) การผลิต สะสม กลั่น หรือขนส่งปิโตรเลียมหรือผลิตภัณฑ์ปิโตรเลียม

13. กิจการอื่นๆ
(๑๓) การผลิตไบโอดีเซล


