
(ราง) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

เร่ือง กําหนดสถานประกอบกิจการที่ตองจัดใหมีบอดักไขมัน 
พ.ศ. ....

โดย...สํานักอนามัยสิ่งแวดลอม  กรมอนามัย

การประชุมคณะกรรมการสาธารณสุข วันท่ี 29 มีนาคม 2565 ณ หองประชุมกําธร สุวรรณกิจ กรมอนามัย



ประเด็นการนําเสนอ

01

02

03

อํานาจการออกประกาศ วัตถุประสงค และ

ความสําคัญ ของการจัดใหมีบอดักไขมัน

ขอมูลวิชาการ กฎหมาย และมาตรฐานท่ีเก่ียวของ

องคประกอบของ (ราง) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข

เร่ือง กําหนดสถานประกอบกิจการท่ีตองจัดใหมี           

บอดักไขมันฯ 



อํานาจการออกประกาศ วัตถุประสงค และความสําคัญ

ของการจัดทําประกาศกระทรวงฯ



วัตถุประสงค
ในการจัดทําประกาศกระทรวงฯ

อํานาจ
ในการจัดทําประกาศกระทรวงฯ

กฎกระทรวงควบคุมสถานประกอบกิจการท่ีเปนอันตรายตอสุขภาพฯ       
ขอ 11 วรรค 3 ใหรัฐมนตรีโดยคําแนะนําของคณะกรรมการประกาศ
ในราชกิจจานุเบกษา กําหนดสถานประกอบกิจการท่ีตองจัดใหมี
บอดักไขมัน และกําหนดหลักเกณฑ วิธีการ และเง่ือนไขในการจัดใหมี
บอดักไขมัน

เพื่อกําหนดใหสถานประกอบกิจการท่ีมีน้ํามันและไขมันปะปนในน้ําเสีย 
มีการบําบัดน้ําเสียเบ้ืองตน โดยการติดตั้งบอดักไขมัน ปองกันการ
ระบายน้ําเสียท่ีมีไขมันปนเปอนออกสูส่ิงแวดลอม



ความสําคัญ ของการจัดใหมีบอดักไขมัน

กิจการที่เปนอันตรายตอสุขภาพ

บางประเภท มีข้ันตอนหรือกระบวนการ

ประกอบกิจการที่กอใหเกดิน้ํามันและไขมัน 

ปะปนในน้ําเสียปริมาณสูง หากสถาน

ประกอบกิจการไมมีแยกหรือจัดการน้ํามัน

และไขมันออกจากน้ําเสียอยางเหมาะสม 

น้ํามันและไขมัน 

(fat, oil and grease: FOG) 

เปนกลุมของสารอินทรียที่ละลายหรือ

แขวนลอยในน้ํา โดย Fat และ Oils เปน

สวนประกอบ Esters ของ Alcohol 

(Glycerol) กับกรดไขมัน (Fatly acids) 

สงผลใหระบบทอระบายน้าํอุดตนั 

และลดประสิทธิภาพของระบบบําบดัน้าํเสีย

เกิดการขวางกั้นการแลกเปล่ียนออกซิเจนจาก

อากาศสูแหลงน้ํา ซึ่งจะสงผลตอคุณภาพน้าํ

ไมไดมาตรฐานการระบายน้าํทิ้งตามกฎหมาย

หากมีการสะสมของไขมันจํานวนมาก 

อาจกอใหเกิดกลิ่นเหม็นรบกวน และเปน

แหลงเพาะพันธุสัตวและแมลงพาหะนาํโรค 

ตลอดจนเกิดความสกปรก และไมถูกสุขลักษณะ

จากการประกอบกิจการ

จึงจําเปนตอง

กําหนดหลักเกณฑ

การจัดใหมีบอดักไขมัน 

สําหรับกิจการท่ีมีนํ้ามันหรือ

ไขมันปนเปอนในนํ้าเสีย



ขอมูลวิชาการ กฎหมาย และมาตรฐานที่เก่ียวของ



หลักการทํางานของบอดักไขมัน

การกักเก็บน้ําเสียไวในถังหรือบอ           

เพื่อใหไขมันซึ่งมีคาความหนาแนนนอยกวาน้าํ 

แยกตัวออกจากน้าํและลอยสูผิวน้าํ            

ซึ่งตองมีระยะเวลาการกักเก็บท่ีเหมาะสม 

เพื่อใหไขมันแยกตัวจากน้ําเสีย 

Grease 
trap 

ถังดักไขมันที่ติดตั้ง            

ภายในอาคาร

มีลักษณะเปนถังขนาดเล็ก

ถังดักไขมันที่ติดตั้ง

ภายนอกอาคาร 
มีลักษณะเปนถังขนาดใหญ 

Grease 
interceptor 

ลักษณะของบอดักไขมัน
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ปจจัยท่ีมีผลตอประสิทธิภาพของบอดักไขมัน

อุณหภูมิของนํ้าเสีย (นอยกวา 60 ºC)01

ขนาดบอดักไขมันและระยะเวลาการเก็บกักนํ้าเสีย (ไมนอยกวา 30 นาที) 02

ปริมาณของแข็ง/กากไขมัน ท่ีสะสมในบอดักไขมัน03

การดูแลบํารุงรักษาบอดักไขมัน 04
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ขอมูลวิชาการ/การศึกษาวิจัย ระยะเวลาเก็บกักนํ้าเสีย ในบอดักไขมัน

ท่ีมา ระยะเวลา หมายเหตุ
กรมควบคุมมลพษิ 6 ช่ัวโมง - ขอแนะนําสําหรับที่พักอาศัยและรานอาหาร

- ที่อัตราการไหลเฉลี่ย

กรุงเทพมหานคร 3 ช่ัวโมง - ขอแนะนําสําหรับรานอาหาร (งานวิจัย)

- ที่อัตราการไหลเฉลี่ย

บุญสง ไขเกษ 30 นาที 

Union County Government Center; 

North Carolina 

24 นาที - ที่อัตราการไหลสูงสุด (Peak flow)

City of Columbia Wastewater 

Treatment Plant

30 นาที - ที่อัตราการไหลสูงสุด (Peak flow)

Richland Country Council 24 นาที - ที่อัตราการไหลสูงสุด (Peak flow)

Metcalf & Eddy (1998) 30 นาที - ที่อัตราการไหลสูงสุด (Peak flow)

ฮองกง 20 นาที - ที่อัตราการไหลสูงสุด (Peak flow)

- บอดักไขมัน มีขนาดอยางนอย 250 ลิตร 

City of Humble (2010) 1.5 – 5 ช่ัวโมง - ที่อัตราการไหลสูงสุด (Peak flow)

- สําหรับกิจการบางประเภท

ระยะเวลาเก็บกักนํ้าเสียในบอดัก

ไขมัน ไมควรนอยกวา 30 นาที

ข้ึนอยูกับปจจัยตางๆ

• อุณหภูมิของน้ําเสีย

• ความหนาแนนของไขมัน

• การใชสารทําความสะอาด

• ตะกอนและกากไขมันท่ีสะสม

ระยะเวลา

การเก็บกักนํ้าเสีย
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กลุมอุตสาหกรรม/ประเภทโรงงานที่มีนํ้ามันและไขมัน (Fat Oil & Grease : FOG) ในนํ้าเสีย

กลุมอุตสาหกรรม / ประเภทโรงงาน
พารามิเตอรหลักในน้าํเสีย

BOD FOG SS DS Color Odor Toxics pH ตํ่า pH สูง Temp. สูง

กลุมอุตสาหกรรมท่ีมี BOD สูง
- โรงงานนมและเนย
- โรงงานซักรีดเส้ือผา
- โรงงานบรรจุภัณฑอาหาร
- โรงงานฟอกหนัง

√
√
√
√

√
√
√
√

√
√ √ √

กลุมอุตสาหกรรมท่ีมีนํ้ามันและไขมนั (FOG)
- โรงงานซักรีดเส้ือผา
- โรงงานขัดและเคลือบเงาโลหะ
- โรงงานนํ้ามันพืช
- โรงงานบรรจุภัณฑอาหาร
- โรงงานกล่ันนํ้ามัน
- โรงงานฟอกหนัง
- โรงงานขนสัตว

√

√
√

√

√
√
√
√
√
√
√

√
√

√ √ √ √ √
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กลุมอุตสาหกรรม/ประเภทโรงงานทีม่ีน้าํมันและไขมัน (Fat Oil & Grease : FOG) ในน้ําเสีย (ตอ)
กลุมอุตสาหกรรม / ประเภทโรงงาน พารามิเตอรหลักในน้ําเสีย

BOD FOG SS DS Color Odor Toxics pH ตํ่า pH สูง Temp. สูง

กลุมอุตสาหกรรมที่มีของแข็งแขวนลอย (SS) สูง

- โรงงานบรรจุภัณฑอาหาร

- โรงงานฟอกหนัง

√

√

√

√

√

√ √ √

กลุมอุตสาหกรรมที่มีของแข็งละลายน้ํา (DS) สูง

- โรงงานฟอกหนัง √ √ √ √ √ √ √

กลุมอุตสาหกรรมที่มีสี (Color) ในน้ําเสีย

- โรงงานฟอกหนัง

- โรงงานฟอกยอม

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√ √

กลุมอุตสาหกรรมที่มีกลิ่น (Odor) ในน้ําเสีย

- โรงงานกลั่นน้ํามัน √ √

กลุมอุตสาหกรรมที่มีสารพิษ (Toxics) ในน้ําเสีย

- โรงงานฟอกหนัง √ √ √ √ √ √ √

กลุมอุตสาหกรรมที่มีอุณหภูมิสูง (High Temp.)

- โรงงานซักรีดเสื้อผา √ √ √ √
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กฎหมายท่ีเกี่ยวของ ประเภทสถานประกอบกิจการท่ีถูกควบคุมคุณภาพนํ้าท้ิง

1. ประกาศกระทรวงทรัพยากรธรรมชาติและ

สิ่งแวดลอม เรื่อง กําหนดมาตรฐานควบคมุการระบาย

น้ําทิ้งจากสถานประกอบการขนาดเล็กทีผ่ลิตสินคาหรือ

ใหบริการบางประเภท พ.ศ. 2564

กิจการที่เปนอันตรายตอสุขภาพตามกฎหมายวาดวยการสาธารณสุข ที่ใชเครื่องจักร

ที่มีกําลังรวมตั้งแต 5 แรงมา แตไมถึง 50 แรงมา หรือเทียบเทา หรือใชคนงานตัง้แต 

7 คน แตไมถึง 15 คน 

2. ประกาศกระทรวงทรัพยากรธรรมชาติและ

สิ่งแวดลอม เรื่อง กําหนดมาตรฐานควบคมุการระบาย

น้ําทิ้งจากสถานบีรกิารน้าํมันเช้ือเพลิง

สถานีบริการน้ํามนัเช้ือเพลิงประเภท ก และ ประเภท ข ตามกฎหมายวาดวยควบคมุ

น้ํามันเช้ือเพลิง

3. ประกาศกรมโยธาธิการ เรื่อง มาตรฐานความ

ปลอดภัยของสถานีบริการน้าํมันเช้ือเพลิง ประเภทที่ 1 

(ฉบับที่ 4) พ.ศ. 2542

สถานีบริการน้ํามนัเช้ือเพลิงประเภท 1 ตองจัดใหมีทอหรือรางระบายน้าํโดยรอบ 

และตองมีบอกักไขน้ํามนัมีความจุไมนอยกวา 1,500 ลิตร ตอพื้นที่สถานบีริการ

น้ํามันเช้ือเพลิง ไมเกิน 1,500 ตารางเมตร เศษของ 1,500 ตารางเมตร ใหคิดเปน 

1,500 ตารางเมตร

ในประเทศ กฎหมายที่เกี่ยวของ
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กฎหมายท่ีเกี่ยวของ ประเภทสถานประกอบกิจการท่ีถูกควบคุมคุณภาพนํ้าท้ิง

4. ประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม เรื่อง กําหนดมาตรฐาน

ควบคุมการระบายน้าํทิง้จากโรงงาน พ.ศ. 2560

โรงงานตามกฎหมายวาดวยโรงงาน

5. ประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม เรื่อง กําหนดมาตรฐาน

ควบคุมการระบายน้าํทิง้จากโรงงานทีป่ระกอบกิจการ

เกี่ยวกับการฟอก ขัด หรือเคลือบสีหนงัสัตว พ.ศ. 2561

โรงงานประกอบกจิการหมกั ชําแหละ อบ ปนหรือบด ฟอก ขัด แตงสําเร็จ อัดให

เปนลายนูน หรือเคลือบสีหนงัสัตว ในประเภทหรือชนดิของโรงงานลําดบัที ่29

ตามกฎหมายวาดวยโรงงาน

6. ประกาศกระทรวงทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดลอม 

เรื่อง กําหนดมาตรฐานควบคมุการระบายน้าํทิง้จากอาคาร

บางประเภทและบางขนาด

อาคารประเภท ก ข ค ง และ จ ตามที่กฎหมายกําหนด

ในประเทศ กฎหมายที่เกี่ยวของ
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ในตางประเทศ กิจการที่ตองจัดใหมีบอดักไขมันตามกฎหมาย

เมือง / รัฐ
กิจการท่ีตองจัดใหมีบอดักไขมัน

กิจการเกี่ยวกับ

อาหาร

กิจการเกี่ยวกับ

อุตสาหกรรมอาหาร

รานซักรีด

เชิงพาณิชย

ราน

ลางรถ

อูซอม

รถยนต

Gresham / Oregon √

Humble / Texas √ √ √ √

Pleasanton / California √

Pacific Grove / California √

Boston / Massachusetts √

Millis / Massachusetts √

England √

Victoria / Australia √

Hong Kong √ √



องคประกอบของ (ราง) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข

เรื่อง กําหนดสถานประกอบกิจการท่ีตองจัดใหมีบอดกัไขมันฯ 
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องคประกอบของ (ราง) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง กําหนดสถานประกอบกจิการทีต่องจดัใหมีบอดกัไขมนั พ.ศ. ….

องคประกอบ สาระสําคัญ

ขอ 1 ช่ือประกาศกระทรวง ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เร่ือง กําหนดสถานประกอบกิจการท่ีตองจัดใหมีบอดกัไขมัน พ.ศ. ....

ขอ 2 ระยะเวลาการบังคับใช ใชบังคับเม่ือพนกาํหนด 180 วันนับแตวันประกาศในราชกิจจานเุบกษา

ขอ 3 นิยาม ผูดําเนินกิจการ / ไขมัน / กากไขมัน / บอดักไขมัน / อัตราการไหล / ระยะเวลาเก็บกัก

ขอ 4 สปก. ตองจัดใหมบีอดกัไขมัน

และปฏิบัติตามหลักเกณฑในประกาศนี้

กําหนดขนาดของเคร่ืองจักร จํานวนคน และประเภทกจิการท่ีตองจัดใหมีบอดักไขมัน
ตามท่ีกําหนดในบัญชแีนบทายประกาศ

ขอ 5 หลักเกณฑดานคณุลักษณะ

ของบอดักไขมัน

• ลักษณะและองคประกอบของบอดักไขมัน
• ขนาดของบอดักไขมัน
• ระยะเวลาเก็บกักน้ําเสียในบอดกัไขมัน

ขอ 6 การติดตั้งและบาํรุงรักษา

บอดักไขมัน

• รูปแบบการติดตั้งบอดักไขมัน
• ท่ีตั้งของบอดักไขมัน
• การบํารุงรักษาบอดักไขมัน

ขอ 7 การยกเวนสถานประกอบกิจการ

ที่ไมตองจดัใหมบีอดกัไขมัน

• สถานประกอบกจิการท่ีมีระบบ หรือวิธีการอื่นใด ในการบําบัดหรือปรับปรุงคุณภาพน้าํเสยีตามกฎหมายวาดวย
สงเสริมและรักษาคุณภาพสิ่งแวดลอมแหงชาติ และกฎหมายอื่นท่ีเกี่ยวของ ใหไดรับการยกเวนตามประกาศนี้

ขอ 8 ระยะเวลาในการปรับปรุง • สถานประกอบกจิการท่ีไดรับใบอนญุาตอยูกอนวันท่ีประกาศนี้ใชบังคับ ใหปรับปรุงภายใน 2 ป
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กิจการท่ีเปนอันตรายตอสุขภาพ ตามขอ 3 แหงประกาศกระทรวงสาธารณสขุ

เร่ือง กิจการท่ีเปนอันตรายตอสุขภาพ พ.ศ. 2558

จํานวน 28 ประเภทกิจการ

2. กิจการท่ีเก่ียวกับสัตวและผลิตภัณฑ

(1) การฆา หรือชําแหละสัตว ยกเวนในสถานท่ีจําหนายอาหาร เรขาย หรือขายในตลาด

(2) การหมัก ฟอก หนังสัตว ขนสัตว

(4) การเคี่ยวหนัง เอ็น หรือไขสัตว

ประเภทสถานประกอบกิจการที่ตองจัดใหมีบอดกัไขมัน แนบทายประกาศกระทรวงฯ
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3. กิจการท่ีเกี่ยวกับอาหาร เครื่องด่ืม นํ้าด่ืมฯ

(1) การผลิตน้ําพริกแกง น้ําพริกปรุงสําเร็จ เตาเจี้ยว ซีอิ๊ว น้ําจิ้ม หรือ

ซอสปรุงรสชนิดตางๆ

(2) การผลิตอาหารหมัก ดอง จากสัตว ไดแก ปลารา ปลาเจา กุงเจา 

ปลาสม ปลาจอม แหนม หมํ่า ไสกรอก กะป น้ําปลา หอยดอง 

น้ําเคย น้ําบูดู ไตปลา หรือผลิตภัณฑอื่นๆ ที่คลายคลึงกัน

(3) การผลิตอาหารหมัก ดอง แชอิ่ม จากผัก ผลไม หรือพืชผักอยางอื่น

(4) การผลิตอาหารจากพืชหรือสัตวโดยการตาก บด นึ่ง ตม ตุน เคี่ยว 

กวน ฉาบ ทอด อบ รมควัน ปง ยาง เผา หรือวิธีอื่นใด

(5) การผลิตลูกช้ิน

(6) การผลิตเสนหมี่ ขนมจีน กวยเตี๋ยว เตาฮวย เตาหู วุนเสน เกี้ยมอี๋ 

เนื้อสัตวเทียม หรือผลิตภัณฑอื่นๆ ที่คลายคลึงกัน

3. กิจการท่ีเกี่ยวกับอาหาร เครื่องด่ืม นํ้าด่ืมฯ

(7) การผลิตบะหมี่ มักกะโรนี สปาเกตตี้ พาสตา หรือผลิตภัณฑ

อื่นๆ ที่คลายคลึงกัน

(8) การผลิตขนมปงสด ขนมปงแหง จันอับ ขนมเปยะ ขนมอบอื่นๆ

(9) การผลิตน้ํานม หรือผลิตภัณฑจากน้ํานมสัตว

(10) การผลิตเนย เนยเทียม เนยผสม ผลิตภัณฑเนย ผลิตภัณฑเนย

เทียม และผลิตภัณฑเนยผสม

(11) การผลิตไอศกรีม

(12) การผลิตอาหารบรรจุกระปอง ขวด หรือภาชนะอื่นใด

(22) การแกะ ตัดแตง ลางสัตวน้ํา ที่ไมใชเปนสวนหนึ่งของกิจการ

หองเย็น

ประเภทสถานประกอบกิจการที่ตองจัดใหมีบอดกัไขมัน แนบทายประกาศกระทรวงฯ
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4. กิจการท่ีเกี่ยวกับยา เวชภัณฑ อุปกรณทางการแพทย 

เครื่องสําอาง ผลิตภัณฑทําความสะอาด
(2) การผลิตยาสีฟน  แชมพู ผาเย็น กระดาษเย็น เครื่อง สําอาง 

รวมทั้งสบูที่ใชกับรางกาย

(5) การผลิตผงซักฟอก สบู น้ํายาทําความสะอาด หรือผลิตภัณฑ

ทําความสะอาดตางๆ

7. กิจการท่ีเกี่ยวกับยานยนต เครื่องจักรหรือเครื่องกล

(3) การซอม การปรับแตงเครื่องยนต เครื่องจักร เครื่องกล ระบบ

ไฟฟา ระบบปรับอากาศ หรืออุปกรณที่เปนสวนประกอบของ

ยานยนต เครื่องจักร หรือเครื่องกล

(4) การประกอบธุรกิจเกี่ยวกับยานยนต เครื่องจักรหรือเครื่องกล 

ซึ่งมีไวบริการหรือจําหนาย และในการประกอบธุรกิจนั้นมีการ

ซอมหรือปรับปรุงยานยนต เครื่องจักรหรือเครื่องกลดังกลาว

ดวย

(5) การลาง ขัดสี เคลือบสี หรืออัดฉีดยานยนต

(9) การสะสม ซอมเครื่องกล เครื่องจักรเกาหรืออุปกรณที่เปน

สวนประกอบของยานยนต เครื่องจักร หรือเครื่องกลเกา

5. กิจการท่ีเกี่ยวกับการเกษตร
(1) การผลิต หรือแบงบรรจุน้ํามันจากพืช

6. กิจการท่ีเกี่ยวกับโลหะหรือแร
(4) การเคลือบ ชุบโลหะดวยตะกั่ว สังกะสี ดีบุก โครเมียม นิกเกิล 

หรือโลหะอื่นใด

ประเภทสถานประกอบกิจการที่ตองจัดใหมีบอดกัไขมัน แนบทายประกาศกระทรวงฯ
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10. กิจการท่ีเก่ียวกับสิ่งทอ
(7) การซัก อบ รีด หรืออัดกลีบผาดวยเคร่ืองจักร

(8) การยอม ฟอก กัดสีผาหรือส่ิงทออื่น ๆ

12. กิจการท่ีเก่ียวกับปโตรเลียม ปโตรเคมี ถานหิน ถานโคก และสารเคมีตาง ๆ
(1) การผลิต สะสม กล่ัน หรือขนสงปโตรเลียมหรือผลิตภัณฑปโตรเลียม

13. กิจการอื่นๆ
(13) การผลิตไบโอดีเซล

ประเภทสถานประกอบกิจการที่ตองจัดใหมีบอดกัไขมัน แนบทายประกาศกระทรวงฯ
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แนวทางการสงเสริมการบังคับใชกฎหมาย

01

02
เพ่ือ ส่ือสารประชาสัมพันธประกาศกระทรวง

สาธารณสุข เรื่อง กําหนดสถานประกอบกิจการที่

ตองจัดใหมีบอดักไขมันฯ 

จัดทําสื่อประชาสัมพันธ

Infographic 

การจัดการบอดักไขมันสําหรับสถานประกอบกิจการ

เพ่ือสนับสนุนองคความรูใหแกผูประกอบการและ

องคกรปกครองสวนทองถ่ิน.        

สนับสนุนคูมือวิชาการ 



Thank you
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